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Un prisme culinaire.  

Par des analogies à la cuisine, 
mijotons contenus et données dans 
différentes marmites et avec 
différentes recettes. 

Regardons ensemble si la façon dont 
nous pouvons nous nourrir apporte 
des éclairages sur la manière dont 
nous résolvons les problèmes dans 
notre pratique du design.



Pour la pâte : 
• 225 grammes de farine, 
• 115 grammes de beurre 
doux, 

• 90 grammes de sucre 
(ou de cassonade), 

• Une cuillère à café de 
poudre de gingembre, 

• Une pincée de sel.

Pour la garniture : 
• 4 belles poires pelées 
coupées en morceaux, 

• 5 morceaux de 
gingembre confit 
hachés finement, 

• Un jus de citron vert et 
quelques zestes pour le 
service.

Cette présentation traitera aussi 
d'information et d'architecture.





“Let's take a look at other practices and 
see how they solve problems, because it 
might lead us to new discoveries on 
problems that we face.”

— Adam Connor @ Interaction11



“En jetant un œil à d’autres disciplines et 
en analysant les méthodes que les gens 
utilisent pour résoudre les problèmes, on 
peut découvrir de nouvelles façons 
d’approcher les nôtres.”

— Adam Connor @ Interaction11
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CHEF DE CUISINE CHEF DE PARTIE COMMIS APPRENTI(E)

PLONGEUR MARMITON SAUCIER RÔTISSEUR

GRILLARDIN FRITURIER POISSONNIER ENTREMETIER

POTAGER LEGUMIER GARDE MANGER

TOURNANT PÂTISSIER CONFISEUR GLACIER

DÉCORATEUR BOULANGER BOUCHER

ABOYEUR COMMUNARD GARÇON DE CUISINE



PRODUCT DESIGNER

PROJECT MANAGER

SERVICE DESIGNER INDUSTRIAL DESIGNER

USER RESEARCHER

USER EXPERIENCE DESIGNER INFORMATION ARCHITECT

INTERACTION DESIGNER

PROTOTYPIST

VISUAL DESIGNER USER INTERFACE DESIGNER

WEB DESIGNER MOBILE DESIGNER



L’équipe

Gilles 
Backend Developer

Marc 
Software Designer

Alberto 
Digital Strategist

Noémie 
UX Designer

Sepehr 
Visual Designer

Yann 
Frontend Developer

Zhiqi 
Visual Designer

Guillaume 
Art Director

Evrin 
Office Manager

Saniha 
Cheffe de projet

Toni 
Frontend Developer

Ludovic 
Chef de projet
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ex. FB 1/3



ex. FB 2/3



ex. FB 3/3





Plus vite !



Interactions 
plus courtes



Plus instantané ?



Moins de texte ?







Savoir-faire





E=MC2



Temps à disposition 

Temps de réflexion 

Temps de production 

Expérience accumulée



plan de salle



paradox manger  
plaisir / besoin



Client qualifier 
besoin / délice



— Menu —



Agneau 8 heures



Attente Food Truck





Fancy restaurant



Simple restaurant



Table



Ready made dishes



Bento / takaway food



food in space



Noma dish



Fancy food truck 
branding







Yelp!



Design studio



Influence 
& culture



Apprentissage



Fidélité



Nos vieux clients











Industrialisation 1/2



Industrialisation 2/2



Interaction for food  
/ 

Food for interaction



Cuisine ouverte 
1/2



Cuisine ouverte 
2/2



Design ouvert



Et les restes ?



Substituts







Conclusion 1/3



Conclusion 2/3 
Mike Monteiro inside!



Conclusion 3/3
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Merci de votre attention ! 
+ mini-bio & contact



Épilogue 
(si il y a le temps)


